Gli Chef Gaetano Zonno e Giammaria Rossi,
vi danno il benvenuto presso il nostro ristorante.
In sala vi accoglieranno Gloria e Rosi.

La nostra idea e di offrirvi prodotti stagionali

nei seguenti menu, dai quali potrete scegliere

anche singolarmente i piatti da noi proposti.
Nei menu non si effettuano variazioni.

Alla carta vi proponiamo i nostri piatti che
Ci accompagnano da ben 10 anni.

Tutte le materie prime sono di alta qualita
e provengono da produttori/fornitori
personalmente selezionati dagli chef.

Il coperto comprende Amuse-bouche di benvenuto,
il pane, focaccia, grissini € 3.

Il caffe Lavazza e la piccola pasticceria
che vi portiamo a fine pasto € 3,50.
Benvenuti e buon appetito.
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€ 45

Amuse-bouche di benvenuto

Carne cruda e vitello tonnato "Macelleria Spada"
ALLA CARTA 18 €

Spaghettoni “Benedetto Cavalieri”
al ragu di rana pescatrice, peperone

e crumble di pane all'aglio, prezzemolo e limone
ALLA CARTA 18 €

Rolata d'agnello Sambucano
con bietoline e patate

ALLA CARTA 22 €

Dolce a scelta
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€ 45

Amuse-bouche di benvenuto

Barbajuan di seirass e carciofi
con bietoline e zabaione salato
ALLA CARTA 18 €

Plin di prosciutto crudo e mortadella,
riduzione di prosciutto crudo e besciamella al parmigiano

ALLA CARTA 18 €

Tagliata di vitello e salsa al marsala
ALLA CARTA 22 €

Dolce a scelta
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Chiocciole “Azienda agricola Paolo Bove”,
fondo bruno, sedano rapa e tartufo nero

20 €

Tris della tradizione:
salsiccia di Bra, insalata russa e peperoni con bagnetto verde e acciughe

18 €
Ombrina scottata su crema di ceci
18 €
Riso Carnaroli “Acquerello-Tenuta Colombara”
al topinambur e fonduta di raschera
18 € MINIMO 2 PERSONE

Pescato del giorno
22 €
Selezione di formaggi 5 pezzi 15 €
Selezione ad aggiunta 3 €

T dolei

Riso al latte, lamponi, cioccolato bianco e cocco

10 €

Rocher e gelato al fiordilatte
10 €

Bunet, crema al cioccolato e gelato alla nocciola Piemonte

10 €

Sorbetti di nostra produzione
7€
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Alcuni prodotti possono subire un processo di abbattimento
di temperatura per garantirne la salubrita
e preservarne la qualita originale.
Si informano i Signori clienti che in questo esercizio vengono
somministrati alimenti che possono
contenere questi tipi di allergeni.
Si prega pertanto di chiedere informazioni
al personale di sala.
Cereali contenente glutine:
(grano, segale, orzo, avena, farro, kamut
o i loro ceppi derivati).

Crostacei e loro prodotti derivati, Uova e prodotti derivati.
Pesce e prodotti derivati. Arachidi e prodotti derivati.
Soia e prodotti derivati. Latte e prodotti derivati.
Frutta a guscio:
(mandorle,nocciole,noci
comuni,pistacchi,noci di anacardi).

Sedano e loro derivati. Sesamo e loro derivati.
Senape e loro derivati.

Anidride solforosa e solfiti in concentrazione
superiore a 10mg/I
espressi come SO2 ,Lupini e loro derivati.
Molluschi e prodotti derivati.
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POLPO
CARNE CRUDA e VITELLO TONNATO
INVOLTINO
BACCALA
R|SO‘ X
TAGLIATELLE
PLIN
PESCATO

BRASATO DI VITELLO

TAGLIATA

FORMAGGI

RISO AL LATTE,LAMPONI

CUNEESE

ESOTICO

SORBETTO




